
 

Pastelería artesanal profesional 

 
 
 
 

Conozca nuestras Tortas... 
 
 
 
 

Elaboración propia 
Recetas caseras 



 
(desde 10 personas) 

 
 Amapola: Crema de amapola, manjar y nueces (Cubierta en crema 

chantilly).  
 Lúcuma: Crema de lúcuma, manjar y nueces (Cubierta en crema chantilly).  
 Tiramisú: Crema de tiramisú y trocitos de chocolate (Rodeada de galletas 

de champaña).  
 Moka: Crema de moka y manjar (Cubierta en crema chantilly).  
 Piña: Crema chantilly, piña y manjar (Cubierta en crema chantilly).  
 Durazno: Crema chantilly, durazno, manjar y nueces (Cubierta en crema 

chantilly).  
 4 leches: Remojada con leche evaporada, leche condensada y crema de 

leche, rellena con crema pastelera y manjar (Cubierta en merengue). 
 4 leches Frambuesa: Remojada con leche evaporada, leche condensada y 

crema de leche, rellena con crema pastelera, manjar y frambuesas 
(Cubierta en merengue).  

 3 leches: Remojada con leche evaporada, leche condensada y crema de 
leche, rellena con crema pastelera (Cubierta en merengue).  

 Trocitos: Frambuesa con trozos de chocolate, crema chantilly y manjar 
(Cubierta en crema chantilly). 

 Dulce Tentación (bizcocho): Crema chantilly, crema pastelera, manjar y 
frambuesas (Cubierta en crema chantilly). 

 
 

________ 
 



 
(desde 10 personas) 

 
 Trufa: Relleno de trufas y frambuesas (Cubierta en ganache).  
 Ganache: Relleno manjar, nueces y cubierto de ganache (Cubierta en 

ganache).  
 Selva Negra: Crema Chantilly, guinda ácida, y trocitos de chocolate 

(Cubierta en crema chantilly).  
 Oreo: Crema chantilly, galleta oreo y ganache (Cubierta en crema 

chantilly).  
________ 

 

 
(desde 10 personas) 

 
 Red Velvet: Bizcocho de chocolate en color rojo, relleno de frosting de queso 

crema (Cubierta en frosting de queso). 
 Carrot Cake: Bizcocho de zanahoria, relleno de frosting de queso crema 

(Cubierta en frosting de queso). 
 

________ 
 



 
(desde 10 personas) 

 
 Dulce Tentación: Crema chantilly, crema pastelera, manjar y frambuesas 

(Cubierta en crema chantilly).  
 Hoja Lúcuma: Crema de lúcuma, manjar y nueces (Cubierta en crema 

chantilly).  
 Hoja Manjar: Relleno de manjar (Cubierta en manjar). 
 Hoja Plátano: Crema chantilly, manjar y plátano picado (Cubierta en crema 

chantilly). 
________ 

 

 
(desde 10 personas) 

 
 Panqueque Naranja: Crema pastelera de naranja (Cubierta en crema 

pastelera naranja). 
 Panqueque Ganache: Ganache (Cubierta en ganache). 
 Panqueque Manjar: Manjar (Cubierta en manjar). 

 
________ 

 



 
(desde 10 personas) 

 
 ChocoGanache: Ganache de chocolate, manjar y nueces (Cubierta en 

ganache). 
 ChocoTrufa: Trufas y frambuesas (Cubierta en ganache). 

________ 
 

 
 

Torta helada (desde 10 personas) 
 

 Merengue Frambuesa: Discos de merengue, crema chantilly y frambuesas 
(Cubierta en crema chantilly). 

 Merengue Maracuyá: Discos de merengue, crema chantilly y salsa de 
maracuyá (Cubierta en crema chantilly).  

 Merengue Lúcuma: Discos de merengue y crema de lúcuma (Cubierta en 
crema chantilly). 

 
 

________ 



 
Crema endulzada con alulosa (desde 10 personas) 

 
 Amapola: Crema de amapola, manjar y nueces (Cubierta en crema 

chantilly). 
 Moka: Crema de moka y manjar (Cubierta en crema chantilly). 
 Biz. Frambuesas: Frambuesa, crema chantilly y manjar (Cubierta en 

crema chantilly). 
 Hoja Tentación: Crema chantilly, crema pastelera, manjar y frambuesas. 
 Hoja Manjar: Relleno de manjar, (Cubierta en manjar).  
 Hoja Plátano: Crema chantilly, manjar y plátano picado (Cubierta en crema 

chantilly). 
________ 

 

 
(desde 10 personas) 

 
 Merengue Frambuesa: Discos de merengue, crema chantilly y frambuesas 

(Cubierta en crema chantilly). 
 Merengue Maracuyá: Discos de merengue, crema chantilly y salsa de 

maracuyá (Cubierta en crema chantilly). 
________ 



 
 

(Pueden sacar, cambiar o incluir diferentes agregados según tipo de torta) 
 

 Cremas: Crema pastelera, crema pastelera de naranja, crema chantilly y 
crema de lúcuma. 

 Mermeladas: Damasco, durazno y frambuesas.  
 Frutas: Frambuesas, duraznos, damascos, frutillas y plátanos. 
 Salsas: Maracuyá, frambuesas y frutos rojos.  
 Cubiertas: Ganache, crema chantilly, fondant, cuchufli, galletas de 

champaña o chocolate blanco, crema vegetal, merengue y buttercream. 
 Otros: Manjar y frosting. 

 
 

 


