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Pasteleria artesanal profesional

Conozca nuestras 1ortas...

Elaboracion propia
Recetas caseras



Bizcocho Vainilla
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(desde 10 personas)

v Amapola: Crema de amapola, manjar y nueces (Cubierta en crema
chantilly).

v’ Lidcuma: Crema de ldcuma, manjar g vneces (Cubierta en crema chawtilly).

v Tiramisit: Crema de tiramisit v trocitos de chocolate (Rodeada de aalletas
de champaiia).

v Woka: Crema de wmoka y wmanjar (Cubierta en crema chantilly).

v Piiia: Crema chantilly, pifia y mavjar (Cubierta en crema chawntilly).

v Durazvo: Crema chawtilly, durazvo, manjar g nueces (Cubierta en crema
hantilly).

v 4 leches: Remojada cown leche evaporada, leche condensada v crewma de
leche, relleva con crema pastelera v manjar (Cubierta en werevgue).

v 4 leches Frambuesa: Remojada con leche evaporada, leche condensada \
crema de leche, rellena con crema pastelera, manjar \ frambuesas
(Cabierta en merevgue).

v 2 leches: Remojada con leche evaporada, leche condensada \ crema de
leche, relleva con crema pastelera (Cubierta en merewgue).

v Trocitos: Frambuesa con trozos de chocolate, crema chawtilly y wmanyar
(Cubierta en crema chantilly).

v Dulce Tentacién (bizcocho): Crema chantilly, crema pastelera, manjar \
frambuesas (Cubierta en crema chantilly).



Bizcocho Chocolate
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(desde 10 personas)

v’ Trufa: Relleno de trufas v frambuesas (Cubierta en gavache).

v’ Ganache: Relleno manjar, nueces v cubierto de ganache (Cubierta ev
ganache).

v Selva Negra: Crema Chantilly, guinda dcida, \ trocitos de chocolate
(Cubierta en crema chantilly).

v Oreo: Crema chantilly, galleta oreo v ganache (Cubierta en crema
hantilly).

Otros Blzcochos
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(desde 10 personas)

v Red Velvet: Bizcocho de chocolate en color rojo, relleno de frosting de dueso
crema (Cubierta en frosting de dueso).

V' Carrot Cake: Bizcocho de zanalhoria, relleno de frosting de dqueso crema
(Cubierta e frosting de dqueso).



Hojarasca
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(desde 10 personas)

v Dulce Tentacién: Crema chautilly, crewma pastelera, manar v frambuesas
(Cubierta en crema chantilly).

v Holja Licuma: Crema de ldcama, wmanjar y wneces (Cubierta en crevma
chantilly).

v’ Hoja Wanjar: Rellevo de wanjar (Cubierta en wmawnjar).

v Hoja Platane: Crema chawtilly, manjar \ platave picado (Cubierta e crevma
hantilly).

Panqueque Vainilla
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(desde 10 personas)

v Panduedue Naranya: Crewma pastelera de naranja (Cubierta en crema
pastelera narana).

v Pangueque Ganache: Ganache (Cubierta en ganache).

v Panduedue Wanjar: Manjar (Cubierta en manjar).



Panqueque Chocolate
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(desde 10 personas)

v ChocoGonache: GQanache de chocolate, manjar y wneces (Cubierta en
ganache).
v' ChocoTrufa: Trufas v frambuesas (Cubierta ew gavache).

Merengue
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Torta helada (desde 10 personas)

v’ Werevgue Frambuesa: Discos de merenaue, crema chantilly y frambuesas
(Cubierta en crema chantilly).

v Werengue Waracnya: Discos de merengue, crema chantilly y salsa de
maracnya (Cubierta en crema chantilly).

v Werengue Licuma: Discos de merengue \ crema de licuma (Cubierta ew
crema chantilly).



Opciones sin Azucar
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Crema endulzada con alulosa (desde 10 personas)

v Amapola: Crema de amapola, manjar y nueces (Cubierta en crema
chantilly).

v Woka: Crema de moka y manjar (Cubierta en crema chantilly).

v Ble. Frambuesas: Frambuesa, crema chawtilly y manjar (Cubierta ew
crema chantilly).

v Hoja Tentacion: Crewa chawntilly, crema pastelera, manjar v frambuesas.

v Hoja WManjar: Rellevo de mavjar, (Cubierta en wmanjar).

v Hoja Platane: Crema chantilly, manjar v platano picado (Cubierta en crewma
chantilly).

Sin Gluten
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(desde 10 personas)

v Werengue Frambuesa: Discos de merengue, crema chantilly  frambuesas
(Cubierta en crema chantilly).

v’ Werengue Waracnya: Discos de merengue, crema chantilly y salsa de
maracnya (Cuabierta en crema chantilly).



Agregados
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(Pueden sacar, cambiar o incluir diferentes agregados segun tipo de torta)

v Cremas: Crewa pastelera, crema pastelera de waranja, crema chantilly y
crema de ldcuma,

v Wermeladas: Pamasco, durazvo v frambuesas.

v Frutas: Frambuesas, duraznos, damascos, frutillas \ platavos.

v’ Salsas: Waracnya, frambuesas \ frutos rojos.

v Cubiertas: Ganache, crema chawtilly, foudant, cuchufli, galletas de
champaiia o chocolate blanco, crema vegetal, merengue \ buttercream.

v’ Ofros: Mawjar v frosting.
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